
20.30H CÓCTEL
21.00H CENA

00.00H UVAS Y COTIILLÓN
00.00H - 03.00H FIESTA CON 3 COPAS INCLUIDAS 

ENTRANTES
CARABINERO CURADO EN SAL ESPECIADA, PINCELADO CON MANTEQUILLA DE CILANTRO,

ACOMPAÑADO DE EMULSIÓN DE ROCOTÓ

LINGOTE DE FOIE MICUIT CON NARANJA, COBERTURA DE CHOCOLATE AMARGO Y POLVO DE
ORO, ACOMPAÑADO DE TOSTAS DE PAN DE CRISTAL

NUESTRO STEAK TARTAR CON CRUJIENTE DE ARROZ Y TABASCO, ACOMPAÑADO POR MAYONESA
DE ROMERO Y YEMA CURADA

 Ganador del mejor steak tartar de Alicante Gastronómica 2023

PERDIZ CONFITADA SOBRE PURÉ DE APIONABO AHUMADO, REDUCCIÓN DE VINO TINTO Y
GARBANZOS FRITOS

ENSALADA DE CANGREJO REAL CON VERDURAS BABY EN ESCABECHE EXÓTICO, ACOMPAÑADA
CON GEL DE MANZANA Y ALBAHACA

139€ IVA incluído
Bebidas incluidas 

CÓCTEL
CAVA DE BIENVENIDA
ESTACIÓN DE OSTRAS

ESTACIÓN  DE QUESOS Y EMBUTIDOS

PRINCIPAL a elegir
SOLOMILLO DE TERNERA A LA PARRILLA SOBRE MUSSELINE DE CHIRIBÍA AL ESTRAGÓN,

ACOMPAÑADA DE RAGÚ DE SETAS Y DEMI-GLACE DE ROMERO

RODABALLO A BAJA TEMPERATURA, ACOMPAÑADO DE EMULSIÍN DE MARISCO Y ALCACHOFA EN
TEXTURAS

POSTRE
CILINDRO DE CHOCOLATE Y AVELLANA CON POLVO DE PISTACHO

comercial@primaverahotels.com 
+34  965 86 00 22

https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=primaverapark+telefono&ie=UTF-8&oe=UTF-8#


20.30H RECEPTION
21.00H DINNER 

00.00H LUCKY GRAPES
00.00H - 03.00H MUSIC WITH 3 COCKTAILS

STARTER
SSALT CURED CARABINERO SPICED AND BRUSHED WITH CORIANDER BUTTER, WITH ROCOTÓ

EMULSION.

MICUIT FOIE INGOT WITH ORANGE, DARK CHOCOLATE COATING AND GOLD DUST,
ACCOMPANIED BY CRYSTAL BREAD TOAST.

STEAK TARTAR WITH CRISPY RICE AND TABASCO, ACCOMPANIED BY ROSEMARY MAYONNAISE
AND CURED YOLK.

CANDIED PARTRIGE OVER SMOKED CELERIAC PUREE, RED WINE REDUCTION AND FRIED
CHICKPEAS.

KING CRAB SALAD WITH EXOTIC PICKLED BABY VEGETABLES, AND APPLE AND BASIL GEL.

139€ IVA incluído
Bebidas incluidas 

COCKTAIL
WELCOME CAVA
OYSTER CORNER

CHEESE AND SAUSAGES CORNER

MAIN COURSE to choose
GRILLED BEEF TENDERLOIN ON TARRAGON MUSSELINE, ACCOMPANIED BY MUSHROOM RAGOUT

AND ROSEMARY DEMI-GLACE.

TROTTOP AT LOW TEMPERATURE ACCOMPANIED BY TEXTURED SEAFOOD AND ARTICHOKE
EMULSION.

DESSERT
CHOCOLATE AND HAZELNUT CYLINDER WITH PISTACHIO POWDER.

comercial@primaverahotels.com 
+34  965 86 00 22

https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=primaverapark+telefono&ie=UTF-8&oe=UTF-8#

